
CARTA RESTAURANTE MENU RESTAURANTE

ENSALADA DE VENTRESCA 
TUNA SALAD

PULPO A LA BRASA CON PATATAS REVOLCONAS
GRILLED OCTOPUS WITH POTATOES

MOLLEJAS DE LECHAZO SALTEADAS AL AJILLO CON LIMON 
LAMB SWEERBREADS SAUTEED WITH GARLIC AND LEMON

20,50 €

TABLA DE CECINA DE WAGYU
WAGYU PORK LOIN BOARD

Tablas / Boards

TABLA MIXTA DE JAMON IBÉRICO Y QUESO 
MIXED HAM AND CHEESE BOARD

19,50 €

Entrantes / Starters

18,50 €

ENSALADA CÉSAR 
CAESAR SALAD

18,00 €

ENSALADA DE BURRATA 
BURRATA CHEESE SALAD

16,90 €

Ensaladas / Salads

PLATO DE TEMPORADA 
SEASONAL DISH

12,50 €

HUEVOS FRITOS CON FOIE Y SETAS 
SUNNY SIDE UP EGGS, FOIE & BOLETUS

15,50 €

27,50 €

24,50 €

CHIPIRONES A LA PLANCHA CON PICO DE GALLO 
GRILLED SQUID IN “PICO DE GALLO” 

19,50 €



                  

                                                                                    

BACALAO AL HORNO/ PESCADO DEL DIA
OVEN BAKED COD FISH

24,50 €

Segundos / Mains

CARRILLERAS AL VINO TINTO
IBERIAN PORK CHEEKS IN WINE

20,50 €

SOLOMILLO DE TERNERA
GRILLED BEEF TENDERLOIN

29,50 €

LECHAZO ASADO. CUARTO PARA 2 PAX
CASTILIAN ROAST LAMB

56,00 €

Guarnición / Garnish
PATATAS FRITAS CASERAS

HOMEMADE CHIPS

6,50 €

PIMIENTOS ASADOS
ROASTED PEPPERS

8,50 €

VERDURAS ASADAS DE TEMPORADA
ROASTED SEASONAL VEGETABLES

7,50 €

Postres caseros / Homemade desserts

TIRAMISU
TIRAMISU

TARTA DE QUESO DE LOTUS
LOTUS COOKIE CHEESECAKE

TARTA DE QUESO AL HORNO
CHEESCAKE

BROWNIE DE CHOCOLATE
CHOCOLATE BROWNIE

7,00 €

7,00 €

7,50 €

7,50 €



MORCILLA FRITA CON HUEVOS CAMPEROS
FRIED BLACK PUDDING WITH FREE RANGE EGGS

12,50 €

LISTADO DE ALERGENEOS

ELEMENTOS BASE 

PARA LA CONTRUCCIÓN DE LA CARTA

EJEMPLO DE COMIDA + ALÉRGENO

RECURSOS DE TÍTULOS MENUS
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