EMILIO MORO

BODEGAS

EL ZARZAL

2021

ANALISIS DE CATA

Color amarillo pajizo, en la nariz sorprende por su
expresividad y complejidad, a las notas de fruta blanca
caracteristicas del godello, matizadas por el tiempo y su
paso por madera, se le unen matices anisados de flores
secas y una mineralidad tipica de las grandes afiadas. En
boca se nota la integracion de la acidez natural del godello
con la untuosidad que le aportan las lias dando como
resultado un vino armonioso de paso facil y postgusto muy

agradable.

FICHA TECNICA
Ubicacion: El Bierzo
Variedad: 100% Godello

HISTORIA Crianza: Fudre de roble francés

El Zarzal es un vino con una vocacion evidentemente varietal
respetando la identidad de la variedad sin renunciar a la
frescura.
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