
HISTORIA
Vendimia Seleccionada nace del mimo absoluto de nuestros viñedos. 
Elaborado con la cuidada selección de una de las parcelas destinada 
a elaborar Emilio Moro según su comportamiento durante la añada. 
Este vino pretende rememorar y honrar la historia y la tradición  
de Bodegas Emilio Moro.

CARACTERÍSTICAS DE LA COSECHA
La añada 2024 en Ribera del Duero se caracteriza por vinos excepcionales, 
fruto de un año exigente que sacó lo mejor de cada viñedo. Una primavera 
fresca y un verano de contrastes, favorecieron una maduración lenta, 
aportando a las uvas aromas y sabores concentrados. Una añada de vinos 
tintos elegantes, de gran equilibrio y profundidad, que destacan por su 
frescura y una complejidad.

ELABORACIÓN
Fermentado a temperatura controlada en depósitos de acero inoxidable 
y sometido a una crianza en barricas de roble francés.

ANÁLISIS DE CATA
Fiel al estilo de nuestra bodega, es un vino que combina intensidad, 
elegancia y equilibrio. Su profundo color rojo picota ya anticipa toda su 
personalidad. En nariz predominan los aromas de fruta negra madura, 
acompañados por notas de cacao, especias, vainilla y delicados tostados 
procedentes de su crianza en barricas de roble francés y americano.
En boca es amplio, estructurado y con gran personalidad. Sus taninos 
maduros están perfectamente integrados, ofreciendo una sensación 
envolvente y equilibrada. El final es largo, persistente y deja un agradable 
recuerdo de fruta madura y maderas nobles.

FICHA TÉCNICA 
DO: Ribera del Duero	  
Suelo: Arcilloso
Localidad: Pesquera de Duero	  
Orientación: Suroeste	  
F. Maloláctica: 30 días en depósito  
de acero inoxidable
Variedad: Tempranillo
Crianza: Barricas de roble francés
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