
HISTORIA
Felisa es el eje de la familia Moro y ahora sus hijos le rinden homenaje.  
La Felisa es el primer vino de la marca ecológico y libre de sulfitos añadidos. 
Está elaborado con uvas de viñedos de mediana edad. 

CARACTERÍSTICAS DE LA COSECHA
La añada 2024 en Ribera del Duero se caracteriza por vinos excepcionales, 
fruto de un año exigente que sacó lo mejor de cada viñedo. Una primavera 
fresca y un verano de contrastes, favorecieron una maduración lenta, 
aportando a las uvas aromas y sabores concentrados. Una añada de vinos 
tintos elegantes, de gran equilibrio y profundidad, que destacan por su 
frescura y una complejidad.

ELABORACIÓN 
Elaborado a partir de uva ecológica prescindiendo del uso de sulfuroso, 
fermentado a temperatura controlada, macerado durante 15 días con 
sus hollejos.

ANÁLISIS DE CATA 
Refleja nuestra forma de entender el viñedo ecológico: respeto por 
la uva y la mínima intervención para que exprese todo su carácter. 
Elaborado sin sulfuroso ofrece una versión especialmente auténtica y 
vibrante de la Tempranillo. De intenso color rojo y aspecto brillante, en 
nariz destacan los aromas de fruta roja y negra fresca, acompañados 
por delicadas notas florales que aportan frescura y personalidad. En 
boca es equilibrado, fresco y muy agradable. Tiene un cuerpo medio, 
buena amplitud y una textura suave que invita a seguir disfrutándolo. 
Un vino expresivo, natural y muy fácil de beber.

FICHA TÉCNICA 
DO: Ribera del Duero	  
Suelo: Franco-arcilloso
Localidad: Pesquera de Duero	  
Orientación: Suroeste	  
Variedad: Tempranillo	
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